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Kinder unter 12 Jahren erhalten bei uns einen Rabatt von 50% auf alle «i la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).

Ausgenommen sind Siissspeisen, Snacks und Glaces.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Unser Eglifilet stammt aus Polen, Estland oder Kasachstan.
Wein und Bier diirfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft und konsumiert werden.
Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf An-
frage gerne. Dieses Angebot auf Kurs 11/20(%) erhiltlich.

e Hauswein @ Eigenprodukte
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5 ~ Gastronomie Vierwaldstattersee

Gastronomie
A Vierwaldstattersee

Brauerei
Rosengarten AG

£

Aber auch alle anderen Produkte werden — wo immer
moglich — in der Zentralschweiz angebaut und geziich-
tet. Unsere Partner werden sorgfiltig ausgewihlt und
teilen unsere hohen Qualititsanspriiche. Gemeinsam
kreieren wir Eigenprodukte, welche innovativ sind
und unsere Giste iiberzeugen. So wird das Urbriu @
eigens in Einsiedeln fiir Tavolago gebraut und der
Tavola Rosso €, unser Hauswein, durch den Winzer
Vito Ballarati und das Tavolago-Weinteam assembliert.

Urmetzg AG

Alpkaserei Urnerboden

(e )¢

0~0

Tavolago’s Lammherde



6 ~ Fiir den kleinen Hunger

Bunt gemischte Blattsalate
mit Brotcrotitons, Riieblistreifen, Cherrytomaten,
gerosteten Kernen und Hausdressing

Hausgemachte Saisonsuppe klein
gross

Original Gersauer Kasekuchen
mit bunt gemischten Blattsalaten und Hausdressing

«Best of Lake Lucerne>»

Nidwaldner Landjiger, Schweizer Truthahnschinken,

Alpkidse vom Urnerboden, Sbrinzmockli

und Weichkise «Hohle Gasse» dazu Cornichons und Hausbrot
Hausgemachte Sandwiches

Alpkidse vom Urnerboden

Schweizer Truthahnschinken

Menus in
English and

French

10.90

9.90
16.50

23.50

24.50

8.50
8.50




8 ~ Unsere Klassiker

Nidwaldner Hacktitschli an Tavola-Rosso-Jus @
mit zweierlei Riiebli und wahlweise Beilage:

Kartoffelstock

Pommes frites

Eglifilets im Backteig frittiert
mit Tartarsauce und wahlweise Beilage:

Salzkartoffeln
Bunter Blattsalat

Pommes frites

Rotes Curry vom Urner Alplamm

mit Asiagemiise, Koriander
und gedimpftem Basmatireis

Blumenkohl-Linsencurry
mit Kartoffelwiirfeln, gerduchertem Tofu,
Koriander und gedimpftem Basmatireis

28.50
30.50

36.50
34.50
38.50

34.50

29.50




10 ~ Kinderangebot

CHARNSMATT

GASTHOF & SPIELPARADIES

....... CHF 4.50 éib e
Klginer Salatr="""" CHF 950 IN- UND OUTDOOR g, - = e, @, oy, g,
mes Frites it Ketchup - 050 SPIELPLATZ FAMILIEN-FESTE
Pom it €Seeli CHF10. MIT LILIPUTBAHN
Macktatschlt ™ S e CHF14.50 SR 27 HOTELZIMMER
atschli mit - - . 4 FREIE PARKPLATZE
Haclt? SEMINARE AN

& O
7, N
KZZTN

VEREINSFEIERN

KINDERG

m

Kinder unter 12 Jahren erhalten bei uns
einen Rabatt von 50% auf alle

«3 la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).
Ausgenommen sind Sdssspeisen, Snacks und Glaces.

Bertiswilstrasse 40 « 6023 Rothenburg « T 041 280 34 34 « chaernsmatt.ch « info@chaernsmatt.ch



12 ~ Siisses

Erdniisse
Zweifel Chips Nature oder Paprika
Lozarner Birnenweggen

Nussstange

Hausgemachter Friichtekuchen
Original Treichler Zuger Kirschtorte (mit Alkohol)
Lozarner Schokoladentorte mit Truffescréeme

mit Rahm

2.50
3.20
3.50
3.50

6.50
7.50
7.50
+2.00

Halle 1, Messe Luzern
Sonntag

10. Marz 2024

Line-up: Beginn:
DJ OTZI, WOLKENFREI mit Vanessa Mai, 18.00 Uhr

Boney M feat. LIZ MITCHELL,

Marec Pircher, Stubete Gding,

Oesch'’s die Dritten, Vincent Gross,
Francine Jordi, Sascha Ruefer (Moderator)

Infos:
wwuw.schlagernacht.ch

e, RO
ﬁ style besser trinken  ETAVOLAGO ticketcorner



15 ~ Fajita-Schiff

Viva México!

Karibische Strinde, schneebedeckte Gipfel, tropische
Regenwilder und moderne Stidte — so gegensitzlich
ist die Landschaft Mexikos. Genauso farbenfroh,
voller tiberraschender Kontraste und feuriger Wiirze
prisentiert sich auch die mexikanische Kiiche. Aus
dem sprithenden Fest fiir die Sinne haben wir einige
landestypische Spezialititen, darunter natiirlich Chili
con carne, in unser Fajita-Menii aufgenommen.

Mexiko hat jedoch nicht nur sein Nationalgericht, son-
dern auch ein ebensolches Getrink: Tequila. Auf dem
Fajita-Schiff gibt es den tropischen Agaven-Brand in
verschiedenen Variationen. Und wer es weniger hoch-
prozentig mag, ldsst sich eine Margarita, einen Caipi-
rinha oder ein erfrischendes Bier schmecken.



gastronomie

vierwaldstattersee

www.gastronomie-vierwaldstaettersee.ch
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