
Winter
Genuss mit allen Sinnen erleben.



Kinder unter 12 Jahren erhalten bei uns einen Rabatt von 50% auf alle «à la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).  
Ausgenommen sind Süssspeisen, Snacks und Glaces. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und 
inkl. MwSt. 
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Unser Eglifilet stammt aus Polen, Estland oder Kasachstan und 
der Rauchlachs stammt aus Norwegen.
Wein und Bier dürfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft und konsumiert werden. 
Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf An-
frage gerne. Dieses Angebot ist auf Kurs 15/16 r erhältlich.

Hauswein Eigenprodukte MSC / ASC - Zertifizierung
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5 ~ Gastronomie Vierwaldstättersee

Gastronomie  
Vierwaldstättersee
Einfach, ehrlich und mit frischen Produk-
ten von hier – das ist unsere Philosophie.  
Die Gerichte auf der Speisekarte sind frisch 
und saisonal zubereitet aus regionalen Pro-
dukten. So stammt das Fleisch immer aus der 
Schweiz: Die Lämmer leben auf der Gösche-
ner Alp und die Truten werden von der Familie 
Muheim in Greppen aufgezogen. Unsere Fische 
sind wenn möglich aus der Region und wenn 
nicht, sind sie wie unsere Meeresfrüchte mehr-
heitlich MSC/ASC zertifiziert. 

Aber auch alle anderen Produkte werden – wo im-
mer möglich – in der Zentralschweiz angebaut und 
gezüchtet. Unsere Partner werden sorgfältig ausge-
wählt und teilen unsere hohen Qualitätsansprüche. 
Gemeinsam kreieren wir Eigenprodukte, welche inno-
vativ sind und unsere Gäste überzeugen. So wird das 
Urbräu  eigens in Einsiedeln für Tavolago gebraut 
und der Tavola Rosso , unser Hauswein, durch den 
Winzer Vito Ballarati und das Tavolago-Weinteam as-
sembliert. 

GREPPEN
Familie Muheim

KNUTWIL
Mineralquelle 
Bad KNUTWIL AG

FREIENBACH
Gebr. Kümin 
Weinbau AG 

EBIKON
Rast Kaffee AG

EINSIEDELN
Brauerei
Rosengarten AG 

GÖSCHENER ALP
Tavolago’s Lammherde

ALTDORF
Ürmetzg AG

LOSONE
Vini & Distillati
Angelo Delea SA 

WOLFENSCHIESSEN
Metzger Gabriel AG

STANSSTAD
Gotthard Bio Pilze AGALPNACH

Pilatus Getränke AG

LUZERN

SURSEE
RAMSEIER Suisse AG

L‘art du thé

Heini 
Conditorei AG

Bio 
Werft-Honig

URNERBODEN
Alpkäserei UrnerbodenUnsere 

Partner



Unsere Empfehlung 
Schweizer Rauchforellen-Tatar 16.50
mit Sauerampfer-Panna-Cotta, Frühlingssalaten  
und Radieschen-Werft-Honig-Vinaigrette  

–

Rosa gebratenes Urner Alplammfilet   36.50
auf Tavola-Rosso-Jus   mit Topinamburpüree  
und Artischocken-Tomaten-Gemüse

–

Osterküchlein 12.50
mit Rhabarberkompott und Minze

Als Menu 59.00

Unsere vegetarische Empfehlung 
Sauerampfer-Panna-Cotta 14.50
mit Frühlingssalaten und Radieschen-Werft-Honig-Vinaigrette  

–

Frischkäse-Bärlauchravioli 26.50
mit Artischocken-Tomaten-Gemüse und Sbrinz-Spänen

–

Osterküchlein 12.50
mit Rhabarberkompott und Minze

Als Menu 49.00

Für den kleinen Hunger 
Bunt gemischte Blattsalate  10.90
mit Brotcroûtons, Rüeblistreifen, Cherrytomaten,  
gerösteten Kernen und Hausdressing

Hausgemachte Saisonsuppe klein 9.90
 gross 16.50

«Best of Lake Lucerne»   24.50
Nidwaldner Landjäger, Schweizer Truthahnschinken,  
Alpkäse vom Urnerboden, Sbrinzmöckli und Weichkäse «Hohle Gasse» 
dazu Cornichons und Hausbrot

Hausgemachte Sandwiches
Alpkäse vom Urnerboden  8.50

Schweizer Truthahnschinken 8.50

Menus in 
English and 

French
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Kapitänskost 
Nidwaldner Hacktätschli an Tavola-Rosso-Jus   
mit zweierlei Rüebli und wahlweise Beilage:
Kartoffelstock 28.50
Pommes frites 30.50

Eglifilets im Backteig frittiert  
mit Tartarsauce und wahlweise Beilage: 
Salzkartoffeln 36.50
Bunter Blattsalat 34.50
Pommes frites 38.50

Rotes Curry vom Urner Alplamm  34.50
mit Asiagemüse, Koriander und gedämpftem Basmatireis

Blumenkohl-Linsencurry  29.50
mit Kartoffelwürfeln, geräuchertem Tofu,  
Koriander und gedämpftem Basmatireis

8 ~ Kapitänskost

KÖNNSCH AU?Mehr Informationen  dazu aufgastronomie- 
vierwaldstaettersee.ch



10 ~ Kinderangebot

Für unsere kleinen Matrosen 

Kinder unter 12 Jahren erhalten bei uns 
einen Rabatt von 50% auf alle 
«à la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).
Ausgenommen sind Süssspeisen, Snacks und Glaces.

Kleiner Salat ....................
............... CHF 4.50

Pommes Frites mit Ketchup ....... CHF 9.50

Hacktätschli mit «Seeli» ............CHF 10.50

Hacktätschli mit Pommes .......... CHF 14.50

     Nik der  
Matrose empfiehlt

Bertiswilstrasse 40 • 6023 Rothenburg • T 041 280 34 34 • chaernsmatt.ch • info@chaernsmatt.ch

SEMINARE
VEREINSFEIERN

IN- UND OUTDOOR  
SPIELPLATZ  
MIT LILIPUTBAHN

27 HOTELZIMMER
FREIE PARKPLÄTZE

FAMILIEN-FESTE

HOCHZEITEN
KINDERGEBURTSTAGE



18 ~ Süsses

Alle unsere Glaces sind palmölfrei und mit Schweizer Milch hergestellt.

Kuchen und Coupes
Vierwaldstättersee-Eiskaffee 14.50
aufgeschlagen mit Rahm und Kirsch (mit Alkohol)

Hausgemachter Früchtekuchen    6.50

Original Treichler Zuger Kirschtorte 7.50 
(mit Alkohol)

Lozärner Schokoladentorte mit Truffescrème 7.50

mit Rahm + 2.00 

Laktosefrei

Die wandelbaren und grosszügigen 
Eventhallen mit Industriecharme bieten 
vielseitige Möglichkeiten in Bezug auf  
Setup, Inszenierung, Gastronomie und 
technische Infrastruktur.
Ein einzigartiges Eventerlebnis für Ihre 
Gäste ist garantiert!

Die Eventlocation mit Industriecharme

Spinnerei Eventlocation  | Spinnereistrasse 3 | 6020 Emmenbrücke | Luzern 
T +41 41 349 10 50 | info@spinnerei.ch | spinnerei.ch
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Kulinarische 
Schifffahrten
Gemütlich mit der Familie oder mit 
Freunden am Frühstückstisch sitzen und 
regionale Köstlichkeiten geniessen, dazu 
einen feinen Kaffee und sich Zeitlassen 
– das ist Sonntag. Auch wenn's nichts 
Besonderes zu feiern gibt: Unsere  
Brunch-Fahrten machen jeden Sonntag 
zum Festtag! Einfach buchen im Webshop 
auf lakelucerne.ch

Schifffahrtsgesellschaft des 
Vierwaldstättersees (SGV) AG
Werftestrasse 5 | Postfach 
CH-6002 Luzern
Tel. +41 41 367 67 67
info@lakelucerne.ch
www.lakelucerne.ch



 
www.gastronomie-vierwaldstaettersee.ch




