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Tartes, coupes et glaces
Tartes aux fruits de saison    6.50

Tourte au kirsch de Zoug originale « Treichler » 7.50 
(contient de l’alcool)

Tarte au chocolat lucernoise avec crème aux truffes 7.50

Coupe Danemark avec sauce au chocolat 13.50

Café glacé du lac des Quatre-Cantons 14.50
crème chantilly et kirsch (contient de l’alcool)

Boule de glace ou sorbet 4.00
Glaces: vanille, fraise, chocolat-brownie et mocca 
Sorbets: citron et cassis

avec de la chantilly + 2.00 

Glaces à sucer
Pierrot Cornet (chocolat, vanille, fraise) 4.20

Caffé Latte Ice Cream Macchiato 5.50

Pierrot Almond 4.00

Pierrot Mach1  3.90

Pierrot Pirat 3.00

Toutes nos glaces sont sans d‘huile de palme et fabriquées avec du lait Suisse. sans lactose



Délices du capitaine
Galettes de boeuf hachés du canton de Nidwald au jus d‘Urbräu  
avec un duo de carottes et accompagnement au choix:
Purée de pommes de terre 28.50
Salade panachée multicolore 26.50
Pommes Frites 30.50

Filet de perche MSC  pané et frit 
avec sauce tartare et accompagnement au choix: 
pommes de terre vapeur 36.50
Salade panachée multicolore 34.50
Pommes Frites 38.50

Notre spécialités pour l’été
Tartare de bœuf suisse 34.50
aux oignons marinés et aux câpres frites,  
avec pain torsadé et du beurre
avec pommes frites + 9.50

Curry rouge de pois chiche 27.50
avec légumes asiatiques, coriandre et riz basmati
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gross und klein!»
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Pour les petits matelots

Petite salade 
4.50

Pommes Frites avec 
Ketchup 9.50

Galettes de boeuf hachés 10.50

Galettes de boeuf hachés 14.50

avec Pommes Frites

Nik le matelot 
recommande:

Enfants de moins de 12 ans profitent
d‘un rabais de 50% sur tous les plats 
du menu «à la carte» (petite portion).
À l‘exclusion des desserts, des snacks et des glaces.



Tartes, coupes et glaces
Tartes aux fruits de saison    6.50

Tourte au kirsch de Zoug originale « Treichler » 7.50 
(contient de l’alcool)

Tarte au chocolat lucernoise avec crème aux truffes 7.50

Coupe Danemark avec sauce au chocolat 13.50

Café glacé du lac des Quatre-Cantons 14.50
crème chantilly et kirsch (contient de l’alcool)

Boule de glace ou sorbet 4.00
Glaces: vanille, fraise, chocolat-brownie et mocca 
Sorbets: citron et cassis

avec de la chantilly + 2.00 

Glaces à sucer
Pierrot Cornet (chocolat, vanille, fraise) 4.20

Caffé Latte Ice Cream Macchiato 5.50

Pierrot Almond 4.00

Pierrot Mach1  3.90

Pierrot Pirat 3.00

Toutes nos glaces sont sans d‘huile de palme et fabriquées avec du lait Suisse. sans lactose



Children under 12 years get a discount of 50% on all «à la carte» meals (smaller portions).  
Not included are dessert, snacks and ice creams.
All listed prices are in Swiss Francs (CHF) and include VAT. 
All meat products are Swiss.  
Our perch fillet is from the fishing area Europe (FAO 05) and our smoked salmon is from Norway.
Wine and beer are only served to anyone 16 years or older.  
Spirits may only be purchased and consumed from 18 years of age. 
In case you need information on our dishes regarding allergies or intolerances,  
our staff will inform you with pleasure. This offer is valid on courses 43/44 und 17/26

Les enfants de moins de 12 ans profitent de la remise de 50 % sur tous les plats à la carte (petites portions), 
à l’exclusion des desserts, des snacks et des glaces. 
Tous les prix s’entendent en francs Suisses (CHF) et comprennent la TVA. 
Toutes nos viandes proviennent de Suisse.
Nous ne servons pas d’alcool à nos hôtes de moins de 16 ans,  
ni de spiritueux, premix ou autres alcools distillés à nos hôtes de moins de 18 ans.
Si vous avez des demandes cocernant les ingrédients où les produits allergènes contenus dans nos plats, le personnel 
de service vous renseignera volontiers à ce sujet. Ces plats vous sont servis sur croisières 43/44 et 17/26.

Vin maison Propres produits Certification MSC/ASC Sans huile de palme



 
www.gastronomie-vierwaldstaettersee.ch




