
Muttertag

Kleiner Gruss aus der Küche

-

Green-Mountain-Tatar von Bohnen und Randen 
auf Selleriecarpaccio mit roten Zwiebeln und Senfkörnern

-

Innerschweizer Rindsentrecôte
an Bärlauch-Hollandaise 
mit neuen Kartoffeln und weissen Spargeln

-

Pochierte Bio-Werft-Honig-Birne 
mit hausgemachtem Schokoladenmousse

-

Friandise

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher MwSt. 
Wein und Bier dürfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft 
und konsumiert werden. Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Getränke

APÉROEMPFEHLUNGEN 

Vermouth-Royal 13.50
uiuiui Spumante Pericoloso, Vermouth und Himbeersirup

Wellenreiter (alkoholfrei) 7.50
Swiss Mountain Spring Bitter Lemon,  
Gurkensirup, Limetten und Minze

WEISSWEINEMPFEHLUNGEN 

Cuvée Blanche  1 dl 7.50
Produzent Gebrüder Kümin, Freienbach  7.5 dl  52.00
Trauben Blanc de noir, Riesling x Sylvaner, Muscat

Müller-Thurgau AOC Luzern  7.5 dl  58.00
Produzent Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch 
Trauben Müller-Thurgau

ROT WEINEMPFEHLUNGEN

Pinot Noir AOC Luzern 1 dl 8.50
Produzent Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch 7.5 dl  58.00
Trauben Pinot Noir

Cuvée Pinotivo by Noel 7.5 dl  59.00 
Produzent Baumgartner Weinbau, Tegerfelden 
Trauben Pinot noir & Diolinoir

Männlich Barrique AOC Luzern 7.5 dl  69.00
Produzent Weingut Bisang, Dagmersellen 
Trauben Garanoir, Gamaret, Zweigelt

Carato Riserva Merlot Tessin DOC  7.5 dl 85.00
Produzent Delea Vini, Losone 
Trauben Merlot

EigenproduktHauswein



Muttertag

Kleiner Gruss aus der Küche

-

Green-Mountain-Tatar von Bohnen und Randen 
auf Selleriecarpaccio mit roten Zwiebeln und Senfkörnern    

-

Halloumi-Käse an Bärlauch-Pesto 
mit neuen Kartoffeln und weissen Spargeln

-

Pochierte Bio-Werft-Honig-Birne 
mit hausgemachtem Schokoladenmousse 

-

Friandise

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher MwSt. 
Wein und Bier dürfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft 
und konsumiert werden. Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

EigenproduktHauswein

Getränke

APÉROEMPFEHLUNGEN 

Vermouth-Royal 13.50
uiuiui Spumante Pericoloso, Vermouth und Himbeersirup

Wellenreiter (alkoholfrei) 7.50
Swiss Mountain Spring Bitter Lemon,  
Gurkensirup, Limetten und Minze

WEISSWEINEMPFEHLUNGEN 

Cuvée Blanche  1 dl 7.50
Produzent Gebrüder Kümin, Freienbach  7.5 dl  52.00
Trauben Blanc de noir, Riesling x Sylvaner, Muscat

Müller-Thurgau AOC Luzern  7.5 dl  58.00
Produzent Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch 
Trauben Müller-Thurgau

ROT WEINEMPFEHLUNGEN

Pinot Noir AOC Luzern 1 dl 8.50
Produzent Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch 7.5 dl  58.00
Trauben Pinot Noir

Cuvée Pinotivo by Noel 7.5 dl  59.00 
Produzent Baumgartner Weinbau, Tegerfelden 
Trauben Pinot noir & Diolinoir

Männlich Barrique AOC Luzern 7.5 dl  69.00
Produzent Weingut Bisang, Dagmersellen 
Trauben Garanoir, Gamaret, Zweigelt

Carato Riserva Merlot Tessin DOC  7.5 dl 85.00
Produzent Delea Vini, Losone 
Trauben Merlot



Muttertag

Gesunde Überraschung zum Starten

-

Bunter Blattsalat 
mit Cherrytomaten und Brotcroûtons 

-

Nidwaldner Hacktätschli 
mit Kartoffelstock und Rüebli

-

Hausgemachtes Schokoladenmousse

-

Süsse Überraschung zum Schluss

Zum Ausmalen


