WEISSWEIN EMPFEHLUNGEN

Cuvée Blanche ©@
Produzent Gebriider Kiimin, Freienbach
Trauben  Blanc de noir, Riesling x Sylvaner, Muscat

Miiller-Thurgau AOC Luzern
Produzent Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch
Trauben  Miiller-Thurgau

Weisser Schwyzer
Produzent Gebriider Kiimin, Freienbach
Trauben  Riesling x Sylvaner, Chardonnay, Pinot Noir

ROTWEIN EMPFEHLUNGEN
Merlot Ticino DOC
Produzent Delea Vini, Losone
Trauben Merlot, Cabernet Franc

Pinot Noir AOC Luzern
Produzent Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch
Trauben  Pinot Noir

Roter Schwyzer
Produzent Gebriider Kiimin, Freienbach
Trauben Pinot Noir, Cabernet, Garanoir
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VORSPEISEN
Bunt gemischte Blattsalate 11.90

mit Brotcrotitons, Rieblistreifen, Cherrytomaten,
gerosteten Kernen und Hausdressing

«Best of Lake Lucerne» 24.50
Alpkise vom Urnerboden, Sbrinz Méckli, Weichkise «Hohle Gasse»,
Schweizer Truthahnschinken, Pastrami und Nidwaldner Landjiger

dazu Cornichons und Hausbrot

HAUPTSPEISEN
Nidwaldner Hacktatschli

an Urbriu-Jus @ mit zweierlei Riiebli und wahlweise Beilage:

Kartoffelstock 28.50
Bunter Blarttsalat 26.50
Alpler Magronen mit Alpkase vom Urnerboden 28.50

dazu Réstzwiebeln und Apfelschnitzen

DESSERTS

Hausgemachter Friichtekuchen 6.50
Lozarner Schokoladentorte mit Truffescréme 7.50
Original «Treichler>» Zuger Kirschtorte (mit Alkohol) 7.50
Vierwaldstattersee-Eiskaffee (mit Alkohol) 14.50

e Hauswein @ Eigenprodukte

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher MwSt.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Unser Eglifilet stammt aus Polen, Estland oder
Kasachstan. Wein und Bier diirfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft
und konsumiert werden. Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informie-
ren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



