


Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und unser Fisch sowie unsere
Meeresfriichte sind MSC / ASCzertifiziert. Alle unsere Backwaren werden in der Schweiz

hergestellt, mit Ausnahme derjenigen, die ausdriicklich anders gekennzeichnet sind.
Wein und Bier diirfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft
und konsumiert werden.

Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

e Hauswein @ Eigenprodukt Q MSC/ASC Zertifizierung

Kun Gam-Lang
Tam A-Rai

«HARKONFT MET HARZBLUET»

Einfach, ehrlich und mit frischen Produkten von hier — das ist unsere
Philosophie. Unsere Gerichte sind immer frisch zubereitet.
Nur das Beste ist fiir uns gut genug. Darum kommt es vor,

dass wir — wenn das Gewiinschte nicht auf dem Markt vorhanden ist,

unser eigenes Produkt erfinden. Dies zusammen mit unseren Partnern,
die — genau wie wir — voller Leidenschaft und mit Herzblut

nach dem suchen, was unsere Giste begeistert. So stammt das Fleisch

immer aus der Schweiz. Die Limmer @) wachsen auf
der Géschener Alp auf und unsere Truthihne geniessen einen Seeblick

auf dem Biihlhof in Greppen.



Erfrischender Einstieg

DRINKS

Frozen Margarita Strawberry
15.50

Frozen Margarita Strawberry (alkoholfrei)
11.50

Caipirinha
15.50

SCHAUMWEIN

uiuiui Spumante Pericoloso
1d19.50 7.5dl62.00

Frischer, leichter Schaumwein mit feiner Pfirsich-
und Ananas-Note. Perfekt zum Apéro.

Produzent: Kilian Hunn, Gottenheim, Baden, Deutschland
Trauben: Miller-Thurgau, Scheurebe,Weissburgunder

ROSEWEIN

Spatburgunder Rosé «Junge Frische»
1d17.90 7.5d154.00

Ein charaktervoller Roséwein mit wiirzigem Geschmack nach
roten Johannisbeeren. Dieser Roséwein passt zu allen Gerichten
auf der Karte.

Produzent: Kilian Hunn, Gottenheim, Deutschland
Trauben: Spatburgunder



Kleines Worterbuch
WRALNUATHDUIGA N

DEUTSCH
Guten Tag / Guten Abend

Wie geht es Ihnen?
Ich habe hunger

Ich habe durst

Ich hatte gerne
Wasser

Tee/Kaffee

Bier / Wein

Guten Appetit

Prost!

Es war hervorragend!
Die Rechnung bitte
eins, zwei, drei, vier, flnf,

sechs, sieben, acht, neun,
zehn

Inwy

Sawat di khrap
Sabaiidiru?
Hiou

Hiou nam

Yaak ja

Nam

Nam chaa / kaafé
Bia / wai

Kho hai dja
Chock dee

A roi

Kep tagn, douéi

Neung, song, sam, si, ha, hok,
tjet, pét, kao, sip



Kalte Vorspeisen

SOM TAM THAI

Fushlne

Griiner Papayasalat mit Friihlingszwiebeln,
Tomaten, Sojasprossen und Koriander

YAM WUN SEN GUNG
PRI RIGGR
Glasnudelsalat mit Gemiise, Erdniissen und Eisgarnelen

NUEA PAD PRIOW WAN

WE oW ALUS YL

Siiss-scharfes Schweizer Rindfleisch mit Chili,
Ananas und Friihlingszwiebeln

AJAAD
RACRIY

Siisser Gurkensalat mit Zwiebeln, Chili und Reisessig

Warme Vorspeisen

SATE GAI
TU adzele
Mini-Saté-Spiess aus Schweizer Pouletfleisch
mit pikanter Erdnusssauce

POH PHIA THOD

Yo vznon

Vegane Friihlingsrollen
mit hausgemachter Asia-Sauce



Suppe

TOM YAM / TOM KA GAI
sfue A
Pikante Kokosmilchsuppe
mit Zitronengras, Chili und Ingwer

Wahlweise mit:
Schweizer Truthahnstreifen




Hauptspeisen

GAENG GARI MOO
WANANEWT NN
Gelbes Curry mit Innerschweizer Schweinefleisch
Kartoffeln und Silberzwiebeln
GAENG LUK GAE

WA WAL

Rotes Curry mit Urner Alplamm @
dazu asiatisches Mini-Gemiise

GAENG KIOAW WAN

WANKT WU
Griines Gemiise-Curry mit «planted chicken>

@I Wwsan
s 1LNS JU
Zu allen Gerichten:
Basmatireis und Kroepoek



Live-Station

PAD THAI AUS DEM WOK

W6 e
Thailandische Nudeln

Wahlweise dazu:
Eden-Shrimps @ Tofu, Gotthard Bio-Edelpilzen, Chili,
Sojasprossen, Frihlingszwiebeln, und vieles mehr...




Kronender Abschluss

GLACE UND SORBETS AUS DER TRUHE

Vanille, Café,
Erdbeer und Zitrone

BRANDE UND GRAPPA

Original Pilatus-Brande

Chruter, Zwetschgen, Trasch, Williams oder Kirsch
40% 2cl 5.00

La Bionda Grappa Ticinese
40% 2cl 9.50




™ Kulinarische
Schifffahrten

Schifffahrtsgesellschaft des
Vierwaldstattersees (SGV) AG
Werftestrasse 5 | Postfach
CH-6002 Luzern

Tel. +41 41 367 67 67
info@lakelucerne.ch
www.lakelucerne.ch
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