
MENU



MENU

« ZWEIERLEI ZUM STARTEN »

Urner Alplamm | Sbrinz | Thymianvinaigrette 
Swiss Alpine Lachs | Meerrettich

«TYPISCH LOZÄRN »

Lozärner Mini-Pastetli 
Greppener Truthahn | Gotthard Bio-Edelpilze

« URCHIG »

Schweizer Kartoffeln 
Claridengletscher-Fondue

«AUS DEM WASSER »

Schweizer Alpen-Zander | Ravioli mit «Hohle Gasse» 
Gemüsespaghetti | Weissweinschaumsauce

«VON DER WEIDE »

Innerschweizer Rindsfilet | Rösti | Jus 
Rotwein-Schalotten | Babykarotten

« ZUM ABSCHLUSS »

Vierwaldstättersee-Eiskaffee



MENU VEGETARISCH

« ZWEIERLEI ZUM STARTEN »

Randen | Sbrinz | Thymianvinaigrette 
Geräucherte Karotten | Hummus

«TYPISCH LOZÄRN »

Lozärner Mini-Pastetli 
Gotthard Bio-Edelpilze | Erbsen

« URCHIG »

Schweizer Kartoffeln 
Claridengletscher-Fondue

«AUS DER REGION »

Ravioli mit «Hohle Gasse» | Getrocknete Tomaten   
Schweizer Baumnüsse | Weissweinschaumsauce

«VOM HOF »

Schweizer Freiland-Ei | Rösti 
Heu-Hollandaise | Spinat | Babykarotten

« ZUM ABSCHLUSS »

Vierwaldstättersee-Eiskaffee



QUALITÄTSTROPFEN

CHAMPAGNER

Champagne Bollinger 
Special Cuvée Brut
Bollinger, Aÿ, Frankreich

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

WEISSWEINE

Pinot Gris AOC Luzern
Weingut Kastanienbaum, Kastanienbaum, Schweiz

Pinot Gris

Eichberg Chardonnay AOC Luzern
Brunner Weinmanufaktur, Eich, Schweiz

Chardonnay

ROTWEINE

Brunner Rossoprofondo AOC Luzern
Brunner Weinmanufaktur, Eich, Schweiz

Zweigelt

Diamante Rosso del Ticino DOC
Distillate Angelo Delea Vini e SA, Losone, Schweiz

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

ERFRISCHENDES

 ALKOHOLFREIE WEINE

Senzo Secco | Senzo Riesling 
Senzo Cabernet Sauvignon

Senzo Wein GmbH, Sennfeld, Deutschland

WASSER

Knutwiler Mineralwasser 
mit und ohne Kohlensäure

BIER

Urbräu | Einsiedler alkoholfrei

SOFTGETRÄNKE

Sinalco Cola | Sinalco Cola Zero 
Ramseier Bio-Apfelschorle

FRUCHTSÄFTE

Zamba Orangensaft  
Zamba Booster (Karotten/Ingwer)

RAST KAFFEE

Kaffee | Espresso | Doppelter Espresso 
Cappuccino | Latte Macchiato

TEE VON L‘ART DU THÉ

English Breakfast | Medina | Grüntee  
Verveine | Symphonie de Fruits



Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.
Alle unsere Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.

Wein und Bier dürfen ab dem 16. Altersjahr,  
Spirituosen ab dem 18. Altersjahr konsumiert werden.

Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten  
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.


