LEGENDS

OF LAKE LUCERNE

SPEZIAL
MENUS

THE SUPREME
STEAMBOAT EXPERIENCE

+




VEGAN

«ZWEIERLEI ZUM STARTEN»

Randen | Apfel | Thymianvinaigrette
Gerducherte Karotten | Hummus

N

«PFLANZENBASIERT»

«Plant based meat» | Erbsen
Gotthard Bio-Edelpilze | Wildreis

N

«VON DER ALP»
Alpkrdutersuppe

N

«VOM FELD»
Rheintaler Ribelmais AOP
Getrocknete Tomaten | Schweizer Baumnusse

N

«AUS DEM GARTEN»
Blumenkohlisteak | Rosti
Heu-Mayonnaise | Babykarotten

N

«ZUM ABSCHLUSS»

Veganes Vanille-Mousse
Erdbeeren | Basilikum

GLUTENFREI VEGAN

«ZWEIERLEI ZUM STARTEN»

Randen | Apfel | Thymianvinaigrette
Gerducherte Karotten | Hummus

N

«PFLANZENBASIERT»

Gotthard Bio-Edelpilze
Erbsen | Wildreis

N

«VON DER ALP»
Alpkrdutersuppe

N

«VOM FELD»
Rheintaler Ribelmais AOP
Getrocknete Tomaten | Schweizer Baumnusse

N

«AUS DEM GARTEN»
Blumenkohlisteak | Rosti
Heu-Mayonnaise | Babykarotten

N

«ZUM ABSCHLUSS»

Veganes Vanille-Mousse
Erdbeeren | Basilikum




LAKTOSEFREI

«ZWEIERLEI ZUM STARTEN»

Urner Alplamm | Sbrinz | Thymianvinaigrette

Swiss Alpine Lachs | Meerrettich
NG

«PFLANZENBASIERT»

«Plant based meat» | Erbsen
Gotthard Bio-Edelpilze | Wildreis

N

«URCHIG»

Urnerboden Claridengletscher-Fondue
Schweizer Kartoffeln

N

«AUS DEM WASSER»

Seesaibling | Rheintaler Ribelmais AOP
Weissweinschaum

N

«VON DER WEIDE»
Innerschweizer Rindsfilet | Résti | Jus
Rotwein-Schalotten | Babykarotten

N

«ZUM ABSCHLUSS»

Veganes Vanille-Mousse
Erdbeeren | Basilikum

LAKTOSEFREI VEGETARISCH

«ZWEIERLEI ZUM STARTEN»

Randen | Sbrinz | Thymianvinaigrette
Gerducherte Karotten | Hummus

N

«PFLANZENBASIERT»

«Plant based meat» | Erbsen
Gotthard Bio-Edelpilze | Wildreis

N

«URCHIG»

Urnerboden Claridengletscher-Fondue
Schweizer Kartoffeln

N

«VOM FELD»

Rheintaler Ribelmais AOP
Getrocknete Tomaten | Schweizer Baumniisse

N

«VOM HOF»
Schweizer Freiland-Ei | Rosti
Heu-Hollandaise | Spinat | Babykarotten

i

«ZUM ABSCHLUSS»

Veganes Vanille-Mousse
Erdbeeren | Basilikum




GLUTENFREI

«ZWEIERLEI ZUM STARTEN»

Urner Alplamm | Sbrinz | Thymianvinaigrette

Swiss Alpine Lachs | Meerrettich
NG

«TYPISCH LOZARN»

Greppener Truthahn
Gotthard Bio-Edelpilze | Wildreis

N

«URCHIG»

Urnerboden Claridengletscher-Fondue
Schweizer Kartoffeln

N

«AUS DEM WASSER»

Seesaibling | Rheintaler Ribelmais AOP
Weissweinschaum

N

«VON DER WEIDE»
Innerschweizer Rindsfilet | Résti | Jus
Rotwein-Schalotten | Babykarotten

N

«ZUM ABSCHLUSS»

Bio-Werfthonig-Mousse | Erdbeeren
Vanille | Basilikum

GLUTENFREI VEGETARISCH

«ZWEIERLEI ZUM STARTEN»

Randen | Sbrinz | Thymianvinaigrette
Gerducherte Karotten | Hummus

N

«PFLANZENBASIERT»

Gotthard Bio-Edelpilze
Erbsen | Wildreis

N

«URCHIG»

Urnerboden Claridengletscher-Fondue
Schweizer Kartoffeln

N

«VOM FELD»

Rheintaler Ribelmais AOP
Getrocknete Tomaten | Schweizer Baumniisse

N

«VOM HOF»
Schweizer Freiland-Ei | Rosti
Heu-Hollandaise | Spinat | Babykarotten

N

«ZUM ABSCHLUSS»

Bio-Werfthonig-Mousse | Erdbeeren
Vanille | Basilikum




Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.
Alle unsere Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.

Wein und Bier durfen ab dem 16. Altersjahr,
Spirituosen ab dem 18. Altersjahr konsumiert werden.

Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




